


これまでIHで使用できなかった陶器製品が、IHでも使えるようになりました。

「マジカルどなべ」としてご愛顧頂いているシリーズです。

◎ 底面に貼りつけられたカーボン発熱体で
　 陶器を効率よく温めます。
◎ 小型のIHクッキングヒータでも使えます。IH対応陶器製品

IH対応土鍋シリーズ

IH対応ご飯炊きシリーズ
ご飯炊き
共通の特徴

萬古焼の
耐熱陶器

萬古焼の
耐熱陶器

使いやすい
目盛線付き

圧力を加える
二重蓋仕様

IHプレート
共通の特徴

高蓄熱性で
アツアツ持続

調理と提供が
一枚で完結

5 ～６人に最適
6合サイズ

3～ 4人に最適
4合サイズ

1～ 2人に最適
2合サイズ

2～ 3人に最適
3合サイズ

全部で四色の
バリエーション

陶板で調理してそのまま客席へ！高い蓄熱性能で、客席でもグツグツと湯気を立たせます。

I Hプレート(陶板）シリーズ

胴のみでも購入OK！
飲食店では、土鍋を器として使用して、
蓋はいらない！ということもしばしば。
オーシンはそんなご要望にお答えして、
胴体のみでの販売も行っております。

さ
ら
に
詳
し
い

情
報
は
こ
ち
ら

土鍋それぞれの個性をIHで活かすために
私たちは手仕事を大切にしています。

大量生産には不向きな手法ですが、日本各地の
さまざまな陶器を扱うにはこれが最適でした。

土鍋には土の密度や鍋底の微妙な凹凸など同じ窯元の製品でも
それぞれに個性があります。土鍋の個性にあわせて、ひとつひ
とつ底面を研磨する。寸法に合うように発熱体を削り出す。
丁寧に接合する。

マジカルどなべは、職人の手仕事で生まれています。

マジカルどなべの製造工程
● 土鍋の鍋底を薄く削ります。
● 削った底面の形に合わせてカーボンを削り
    表面をコートします。
● 土鍋の底に、カーボン発熱体を取り付けます。 東大阪ブランド認定製品

手仕事で I H 加 工

ＩＨプレートのしくみ
①陶板底面に貼りつけられた
　カーボン発熱体が素早く加熱

②陶板にしっかり蓄熱しながら調理

③料理を最後まで温かく保ちます。

②陶板

断面図

①カーボン

樹脂接着

　発熱体

シリコ ンー

マジカルどなべは、鍋底にカーボン製の発熱体を取りつけたIH対応型の

土鍋です。陶器と相性が良く、熱伝導性にすぐれたカーボンが、

鍋底全体をすばやく温めます。

カーボン
底面のカーボン発熱体

シリコーン

オール熱源対応で使い方が広がります※１※２

例えば、下ごしらえはキッチンのIHで、食卓ではカセットコンロを
使い、温め直しは電子レンジでなど、マジカルどなべは熱源を選ば
ず使い方が広がります。

ガス火

IH調理器

電子レンジ

※１  電子レンジ使用時オーブンでの250℃以上の加熱はできません。
　　  空焚きでの使用はおやめ下さい。IH土鍋を壊す恐れがあります。
※２ 熱源とは上記の調理用熱源のことです。
　　 これら調理器以外での加熱は、危険ですのでおやめ下さい。
　　　

マジカル菊花ごはん炊き3合
型番：
寸法：
満水容量：
色 :

-
φ225mm×160mm
1,8000ml
瑠璃釉・織部・粉引・飴釉

本体価格 : 22,880 円

マジカルごはん炊き大黒2合
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C21Z-01
φ170mm×160mm
1,500ml
13,200 円

マジカルごはん炊き大黒4合
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C21Z-02
φ225mm×175mm
3,500ml
20,570 円

マジカルごはん炊き大黒6合
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C21Z-03
φ260mm×220mm
4,500ml
27,280 円

マジカル蒸し板 6号
型番：
寸法：
本体価格 :

C35X-S03
φ150mm×50mm
3,300 円

マジカル蒸し板 8号
型番：
寸法：
本体価格 :

C35X-S02
φ210mm×65mm
4,950 円

マジカル蒸し板 9号
型番：
寸法：
本体価格 :

C35X-S01
φ230mm×75mm
6,160 円

マジカル花三島6号
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C31Z-13
φ190mm×110mm
1,000ml
12,430 円

マジカル花三島7号
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C31Z-12
φ220mm×130mm
1,700ml
16,940 円

マジカル花三島8号
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C31Z-11
φ250mm×140mm
2,400ml
20,570 円

マジカル花三島 9号
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C31Z-10
φ280mm×160mm
3,900ml
25,630 円

マジカルアメ釉 6号
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C31Z-02
φ195mm×110mm
1,000ml
13,750 円

マジカルアメ釉7号
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C31Z-03
φ220mm×130mm
1,700ml
17,160 円

マジカルアメ釉8号
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C31Z-04
φ260mm×150mm
2,500ml
20,570 円

マジカルアメ釉 9号
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C31Z-05
φ290mm×170mm
3,500ml
26,180 円

マジカルアメ釉10号
型番：
寸法：
満水容量：
本体価格 :

C31Z-01
φ320mm×180mm
4,500ml
31,680 円

IHプレートB黒6
型番：
寸法：
満水容量 :

C11Z-04
φ255mm×38mm
1300ml

本体価格 : 12,760 円

IHプレートB黄6
型番：
寸法：
満水容量 :

C11Z-06
φ255mm×38mm
1300ml

本体価格 : 12,760 円

IHプレートD黒6
型番：
寸法：
満水容量 :

C11Z-09
φ260mm×34mm
1200ml

本体価格 : 13,860 円

IHプレートD黄6
型番：
寸法：
満水容量 :

C11Z-11
φ260mm×34mm
1200ml

本体価格 : 13,860 円

IHプレートC黄6
型番：
寸法：
満水容量 :

C11Z-16
φ230mm×26mm
600ml

本体価格 : 11,550 円

IHプレートC黒6
型番：
寸法：
満水容量 :

C11Z-15
φ230mm×26mm
600 ml

本体価格 : 11,550 円

家庭用の1.4kWタイプはもちろん、業務用の3kWでも使用できます。1 総合カタログ2021S  2  
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底だけでなく、側面からも
包み込むように加熱します

5 総合カタログ2021S  6 
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